
  
 

MITTAGSMENU 
 
  

Preise in CHF inkl. MwSt.  ·  Herkunfts-/Produktionsdeklaration: Fleisch Burgergut Thun und CH, Fisch Estland und CH, Geflügel CH 

 TAGESMENU PFLANZBLÄTZMENU  

Montag 
18.03. 

Linsensuppe 
Salat vom Buffet 
Lammvoressen mit Safran 
Kartoffelstock 
mit Honig glasierte Randenwürfel 

Linsensuppe 
Salat vom Buffet 
Quorngeschnetzeltes  
Safransauce 
Kartoffelstock 
mit Honig glasierte Randenwürfel 

Dienstag 
19.03. 

Tomatencrèmesuppe 
Salat vom Buffet 
Poulet Cordon Bleu 
Kartoffelkroketten 
Blumenkohl Mimosa 

Tomatencremèsuppe 
Salat vom Buffet 
Gemüseschnitzel  
Sweet & Sour-Sauce 
Kartoffelkroketten 
Blumenkohl Mimosa 

Mittwoch 
20.03. 

Brokkolicrèmesuppe  
Salat vom Buffet 
Glasierter Beinschinken 
Madeirasauce 
Polenta 
Gedünstete Lattichstreifen 

Brokkolicrèmesuppe 
Salat vom Buffet 
Karotten-Buchweizen-Plätzchen 
Sauerrahm Dip 
Polenta 
Gedünstete Lattichstreifen 

Donnerstag 
21.03. 

Sellerie-Senf-Suppe 
Salat vom Buffet 
Kalbsvoressen Wiener Art 
Spinatnudeln 
Überbackene Tomate 

Sellerie-Senf-Suppe 
Salat vom Buffet 
Tofuschnitzel mit Paprikaquark 
Spinatnudeln 
Überbackene Tomate 

Freitag 
22.03. 

Bouillon mit Eierflocken 
Salat vom Buffet 
Fischfrikadellen Dänische Art 
Kabeljau, Lachs und Goldbrasse 
Remouladensauce 
Dampfkartoffeln und Brokkoli 

Gemüsebouillon mit Eierflocken 
Salat vom Buffet 
Verlorene Eier mit Hollandaisesauce 
Dampfkartoffeln 
Brokkoli 

Samstag 
23.03. 

Hafercrèmesuppe  
mit Gemüsewürfeln 
Salat vom Buffet 
Kuchenbuffet 
Speck-Käse-Kuchen 
Spinatkuchen 

Hafercrèmesuppe  
mit Gemüsewürfeln 
Salat vom Buffet 
Geraffelter Apfelkuchen mit Rahm 

 
Vorspeise Menusuppe oder Menusalat   4.00  kleiner Salatteller vom Buffet 10.50
Hauptgang Tagesteller / Pflanzblätzteller 16.00 grosser Salatteller vom Buffet 16.00



  
 

WOCHENANGEBOT 
 
  

Tickets CHF 30, AHV/Studenten CHF 25 · Vorverkauf www.schüür.be · Türöffnung und Abendkasse  19.30 Uhr 

VORSPEISE  WOCHENHIT 

Suppe vom Mittagsmenu 
oder Salat vom Buffet 

4.00 Kalbspaillard mit Kräuterbutter 
Zündholzkartoffeln 

34.00

 
SAISONHIT  VEGIHIT 

Mini-Burgergut-Hackbraten 
mit Rotweinsauce 
Tagesbeilagen 

26.50 Maultaschen gefüllt mit Gemüse  
auf Zwiebel-Confit  

23.50

 
KLASSIKER    

Egliknusperli im einzigartig 
zubereiteten Thun-Bier-Teig 
mit Pommes frites  
Hausgemachte Remouladensauce  
 
Elsässischer Flammkuchen  
mit Sauerrahm, Zwiebeln, Speck, 
rezentem Käse und Rucola 

26.50 
 
 
 
 

14.50 

 Winzersalat 
mit Kalbfleischwurst, Münsterkäse, 
Cronichons und Tomaten 
 
Rindstatar mit Burgergut-Vieille-
Pomme verfeinert 
Toastbrot 

19.50

28.00

 
WEINEMPFEHLUNG 1 dl   1 dl

Riesling Chasseurs de Lune · Alsace 
AC 
Riesling / Caveau Bestheim FRA 

6.00 
 
 Bergerie de l’Hortus Classique · Pic 

Saint Loup AC 
Syrah, Grenache, Mourvèdre / Domaine de 
l’Hortus FRA 

7.20 

 
DEMNÄCHST BEI UNS IM BURGERSAAL  

   

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

   

 
 


